| G E R A T E NG

Lebensbereich
KUche im Blick

Graef — das steht fiir hohe Funktionalitit, Qualitit, Asthetik,
Nachhaltigkeit und bisher natiirlich fiir Allesschneider. Doch
seit diesem Jahr erweitert der Hersteller sein Programm mit
weiteren Produkten aus dem Lebensbereich Kiiche.

Graef erganzt sein Produktprogramm  hause der Kaffeemiihle besteht aus robus- Einer von zwei neuen Espressoautomaten
insbesondere durch Gerate aus dem Kaf-  tem Aluminiumdruckguss. von Graef, der ,ES 90*
feebereich. So spiegeln sich die fir die
Marke typischen Produktmerkmale wie DER TOASTER , TO 80" auch auf mechanischer Seite beste Eigen-
Funktion, Qualitat, Asthetik und Nachhal- Ein auf das Design abgestimmter Toas-  schaften: die Soft-Lift-Funktion fir das

tigkeit auch in den neuen Espressoautoma-  ter rundet das Programm ab. Der Toaster  sanfte Hochfahren der Toasts, die Nachhe-
ten ,ES 80" und ,ES 90". Der Einsatz ,TO 80" hat ein warmeisoliertes Alumini-  bevorrichtung, die lautlose Brotscheiben-
hochwertiger Materialien wie Aluminium zentrierung, die Krimelschublade aus
und Edelstahl, das sachliche, puristische Edelstahl mit Push-Funktion sind nur eini-
Design machen diese Produkte zu einem ge Ausstattungsmerkmale.

Schmucksttick in der Kiiche. Die Funktion Durch die Einbindung dieser Neuheiten
und Handhabung der Produkte fuhren ein- in das selektive Vertriebssystem von Graef
fach zum Genuss. Die hartverchromten aus soll der Fachhandel als wichtigster Absatz-
Messing gefertigten Siebtréger, die um 380 mittler noch intensiver als bisher unter-
Grad schwenkbaren Milchschaum und stlitzt. In Zukunft will sich die Graef mehr
HeiBwasserdiisen aus Edelstahl, der Milch- auf ,Deutsche Standards” konzentrieren,
schaumaufsatz fiir einfaches Aufschaumen das heiBt auf Produkte die in den Haushal-
der Milch, das umfangreiche mitgelieferte ten nicht mehr wegzudenken sind. Das
Zubehorpaket garantieren auch fiir den Sortiment der Schneidemaschinen wird in

Stimmiges Design: der Toaster ,T0 80" von Graef

Sorgt fir frischen Genuss:  Einsteiger in die Espressoautomaten einen allen Segmenten ausgebaut sowie durch
Die Iéaffe?muhle LN 80 perfekten Kaffeegenuss. Die ,ES 90" ist ~ umdruckguss- / Edelstahlgehduse und bie-  sinnvolle Produkte im Bereich Kiiche er-
kL — sogar zusatzlich mit zwei Thermoblock- ~ tet neben elektronischer Regelung von  ganzt. Diese werden maBgeblich von haus-

heitzern und Pumpen fiir die gleichzeiti-  Rostgrad, Defrost und Stopp-Funktion  eigenen Designemn kreiert. [ |
ge Zubereitung von Kaffee und Milch-
schaum oder HeiBwasser ausgeriistet.

Und auch beim Kaffee setzt Graef auf NEUHEITEN IM SCHNEIDEPROGRAMM
Qualitdt: Mit dem Ziel einen perfekten,
wie einfachen KaffeegenuB zur Vollen-
dung zu fiihren, haben sich die Famili-

enunternehmen Graef und Macafe zu-
sammengefunden.

Auch beim Schneideprogramm gibt es zwei neue Produkte: Die , Professionell P 9"
ist das neue Top-Gerat der Serie. Das 19 cm groBe Vollstahlmesser mit Messerab-
deckplatte aus Edelstahl gleitet miihelos durch jedes Schneidegut. Der Aluminium-
schlitten mit auBenliegender Rundstange fiihrt das Schneidegut exakt und miihelos
und lasst sich zur Reinigung abklappen. Ein messerschonendes und hygienisches
DIE KAFFEEMUHLE ,CM 80“ Schneidebrett ist in die groBe Aluminiumbodenplatte integriert. Und das sich der Ge-
nieBer auch nachts noch diinne Scheiben gdnnen kann — ohne die Schlafenden zu
wecken — dafiir sorgt der flisterleise, aber dennoch bérenstarke Kondensatormotor.
(Nicht nur) Nachtschwarmer konnen auch von der ,Manuale H 9" trdumen. Der
neu aufgelegte Handallesschneider aus den 60er Jahren glanzt durch Optik und bes-
te Schneideeigenschaften per Muskel-
kraft. Ein 19 cm groBes und kom-
plett durchgehartetes Messer so-
wie Schlitten und Arbeitstisch
aus Edelstahl und dariiber hi-
naus die leichtgangige Kur-
bel mit Echtholzgriff ma-
chen die Maschine zu ei-
nem schnittigen Hingucker.

Kaffee sollte man immer frisch mah-
len. Die Kaffeemiihle ,CM 80" von
Graef besitzt ein Kegelmahlwerk

aus Edelstahl. Das Kegelmahl-
werk hat den Vorteil, durch
geringe  Drehzahlen  keine
oder wenig Hitze zu erzeugen,
dadurch ist das Mahlen aro-
maschonender. Der auf

24 Stufen einstellbare

Mahlgrad bildet die

Grundlage fiir den in-

dividuellen  Kaffeege-

nuss. Das AuBenge-
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Topagerét: die ,,Professionell P 9* von Graef
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